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図１. 2060 the NIRアナライザーのマルチプレクサー内蔵タイ
プ

はしめに

図2. 2060 the NIR(メトロームプロセスアナリティック社の)近赤外アナライザー）で測定した小麦粉配合時のNIRスペクトル

図2に示すスヘクトルは、各タイフの混合小麦粉(小
麦およひシャカイモ)の0~100%混合の全てのNIRス
ヘクトルを表示しています。このNIRスヘクトルを
見たたけては、その小麦粉のスヘクトル変動を解析
することはてきませんのて、高度な多変量解析(ケモ
メトリックス)を用います。
使用される波長範囲は1100~2000nmてあり、この

波長範囲には、対象混合物の澱粉、水(水分)、蛋白
質、糖、及ひ脂肪に起因するヒークか存在します。
インライン分析はマイクロインタラクタンス反射型
フローフを挿入して、フィーター/ホッハー内また
は混合器内て直接、NIRスヘクトルを測定すること
か可能てす。
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装置構成

2060 The NIR Analyzer
2060  The  NIR  Analyzer  は、Metrohm  Process
Analytics 製の次世代フロセス分光分析計てす。そ
の独自て定評のある完全な設計により、10 秒こと
に正確な結果を出します。この装置は、光ファイハ
ーまたは接触式フローフを用いた、フロセスライン
または反応容器における直接液体または固形物の非
破壊分析を提供します。五 (5) つまてのフローフお
よひ/またはフローセルを接続てきるように設計さ
れています。弊社独自開発の多機能な組込ソフトウ
ェアを使用して、5 つのチャンネルをすへて互いに
独立して設定することかてきます。

2060 フラットフォームの一部として、2060 The
NIR Analyzer はモシュール式コンセフトを有し、
他の三つのハーションて使用可能てす:  2060  The
NIR-R Analyzer、 2060 The NIR-Ex Analyzer、お
よひ 2060 The NIR-REx Analyzerてす。
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